






    
 

การประกวดอาหารลดเค็มเพ่ือสุขภาพ 
(โครงการโรงพยาบาลตนแบบในการลดเค็ม) 

1. คุณสมบัตผิูสมัคร 
 - เปนบุคลากรของโรงพยาบาลรามาธิบดี หรือ เปนผูประกอบการรานคาภายในโรงพยาบาลรามาธิบดี และ
อาคารสมเด็จพระเทพรัตน 
2. หลักเกณฑการพิจารณา 
    - เปนตํารับอาหารที่มีการลดเค็มลงจากตํารับเดิม 20% 
 - เปนตํารับอาหารที่ดัดแปลงใหเหมาะสมตรงตามโครงการคือ “ลดเค็มเพื่อสุขภาพ” โดยตํารับอาหารที่สงเขา

ประกวดไดแก อาหารคาว อาหารจานเดียว หรืออาหารวาง (เลือกเพยีงอยางใดอยางหนึ่ง) 
 - รสชาติอรอย มีคณุคาทางโภชนาการ  และเปนอาหารลดเค็มเพื่อสุขภาพ 
 - วัตถุดิบหาไดงาย ราคาไมแพง 
 - ขั้นตอนการทาํไมยุงยาก เหมาะสําหรับการนํามาปรุงประกอบและรับประทานไดงาย 
 - สงตํารับอาหารที่มีปริมาณสําหรับ 4 ที่ (ในรอบคัดเลือก) พรอมรูปภาพอาหารที่ปรุงเสร็จแลว 
3. หลักฐานการสมัคร 
 - ใบสมัคร พรอมภาพอาหารที่ปรุงเสร็จแลว 
 - ช่ือตํารับอาหารและแบบแสดงสูตรอาหาร 
 - รูปภาพผูประกอบอาหาร ชัดเจนขนาด 4X6 นิ้ว 
4. การจัดสงใบสมัครและไฟลตํารับอาหารพรอมภาพถายอาหาร 
 - สงดวยตนเอง ไดที่ ธุรการฝายโภชนาการ ช้ัน 3 อาคารโภชนาการ คณะแพทยศาสตรโรงพยาบาลรามาธิบดี 
มหาวิทยาลัยมหิดล  
                - ระยะเวลารับสมัคร ตั้งแตบัดนี ้จนถึงวันที ่30 กันยายน 2558 
 - รายละเอียดเพิ่มเติม สอบถามไดที่ โทรศัพท: 081-348-4927 (คุณธัญวรินทร) 
5. เกณฑการคัดเลือก  
 - รอบคัดเลือก การคัดเลือกตํารับอาหารเพื่อเขาประกวดรอบชิงชนะเลิศ พิจารณาจากชื่อตํารับอาหารพรอม

รูปภาพอาหารที่ปรุงเสร็จตามเกณฑที่กําหนด ประเภทบุคลากร 5 คน และประเภทรานคา 5 คน เปนผูมีสิทธิ
สาธิตประกอบอาหารตามสูตรในการประกวดรอบชิงชนะเลิศ (ประกาศผลผูเขารอบชิงชนะเลิศในวันที่ 12 
ตุลาคม 2558 ทางเว็บไซต med.mahidol.ac.th และทาง facebook.com/ลดเค็มครึ่งหนึ่ง คนไทยหางไกลโรค 

 - รอบชิงชนะเลิศ การตัดสินการปรุงประกอบอาหารจริง 
 ผูเขารอบจะทําการประกอบอาหารจริงตามสูตรตํารับอาหารที่ไดรับคดัเลือกในวันที ่28 ตุลาคม 2558 
 ณ ลานเอนกประสงค อาคารสมเด็จพระเทพรัตน คณะแพทยศาสตรโรงพยาบาลรามาธิบดี 
 มหาวิทยาลัยมหิดล (โดยมีผูชวยในการประกอบอาหารได 1 คน) 



 
6. การจัดเตรียมอาหารสําหรับการประกวดรอบชิงชนะเลิศ 
 1. ผูเขาแขงขันจะตองจัดเตรียมวัตถุดิบในการปรุงอาหารมาเอง โดยวตัถุดิบประเภทผกัและเนื้อสัตวตองลางทํา

ความสะอาดมากอน และนํามาตัดแตง ณ จดุแขงขัน 
 2. แตงกายใหเรียบรอย / สวมผากันเปอน พรอมหมวก ขณะเตรียมอาหาร 
 3. สามารถเตรียม อุปกรณ รวมทั้งภาชนะ/ชาม สําหรับจัดเสิรฟมาเองได 
 4. ผูเขารอบชิงชนะเลิศตองมาลงทะเบยีนกอนการแขงขัน 1 ช่ัวโมง และแขงขันภายในระยะเวลาที่กําหนด 
 5. โดยจัดเปน 2 ชุด ชุดที่ 1 สําหรับคณะกรรมการพิจารณาตามเกณฑ ชุดที่ 2 สําหรับจัดแสดง  
  (ตกแตงใหสวยงามได) 
7.  คาใชจายในการสนับสนนุ 
 ผูเขาแขงขันทุกทีมที่ไดรับคดัเลือกในแตละรอบ จะไดรับเงินสนับสนนุเพื่อเปนคาวตัถุดิบอาหารทีมละ 1,000 บาท  
8. รางวัล แบงเปน: ประเภทบุคลากร และ ประเภทผูประกอบการรานคาในโรงพยาบาลรามาธิบดีและศูนยการแพทย
สมเด็จพระเทพรัตน  
 1. ผูชนะเลิศแตละประเภท จะไดรับโลรางวัลและเงินรางวัล จํานวน 6,000 บาท 
 2. รองชนะเลิศอันดับที่ 1 แตละประเภทจะไดรับใบประกาศเกียรติคณุและเงินรางวัลจํานวน 4,000 บาท 
 3. ผูที่ไดรับการคัดเลือกเขาแขงขันทั้งหมดจะไดรับใบประกาศนียบัตรรับรองเขารวมการแขงขัน 
 4.    ตํารับอาหารทุกเมนูที่ใชในการแขงขัน คณะกรรมการในการจัดงานฯ สามารถนําไปเผยแพรเพื่อใหเกิด

ประโยชนสูงสุดกับสวนรวมตอไป  ผลการตัดสินของคณะกรรมการถือเปนที่ส้ินสุด 


